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FICHE TECHNIQUE
PULIGNY-MONTRACHET ler Cru Combettes 2024

Superficie: 24a52 Altitude : 250m
Situation:  Milieu de coteau, Nord Puligny Exposition : Est/Sud-Est
Cépage : Chardonnay Sol : argilo-calcaire
Rendement : 29hl/ha Plantation en : 1944-1945

Vendange manuelle

VINIFICATION :

Pressurage pneumatique de la vendange entiére
Débourbage, conservation sur lies fines
Ensemencement levures sélectionnées
Fermentation alcoolique 100% en futs de chéne

ELEVAGE :

Fermentation malolactique a 100%
10 mois en flit de chéne (15 a 30% de fiits neufs) puis 2 mois en cuve
Batonnage tous les 7 a 10 jours

Mise en bouteille a 1a propriété avec collage et/ou filtration apres essai
Potentiel de garde : 2036+ ﬁ
| Boillet

Notes de dégustation

« Le nez est dey plus accuelhants: Cette
paircelle a besoiun v pew de plundie, ef ce v
sest magniflguement Epanoul en 2024. On
percout en réalife une egére amertuume
Juvinile, joliment masquie por ey oromes oe
fruaty blancs ef soyewx. IU présente des

eir( ] Domaire
covactiristigues propres oy Mewrsaunlt ;\%. T
Charmes, notamument so fexture soyense et son
excellente densite. On y refrovne une T ’,Ww -;/// ////z%/
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